
BIOCOOP
LE POIS TOUT VERT

vous invite a decouvrir 
sa carte des fetes

2021

Notre sélection 
de produits 

bio, locaux et 
engagés pour 
vos repas de 

fêtes

23 et 24 
décembre : 

une surprise 
gourmande 
vous attend 
en caisse !



NOS 6 MAGASINS

Biocoop Le Pois Tout Vert
Porte Sud      

Zone commerciale « Porte Sud » 

05 49 03 05 97 

Saint-Eloi     
20 rue de Bonneuil Matours 

05 49 01 18 96 

Demi-Lune 
55 avenue du Plateau des Glières 

05 49 51 05 86 

Notre Dame      
7 place Charles de Gaulle 

05 16 83 83 14

Poitiers

Fermeture à 18h 

les 24 et 31 décembre.

Tous vos magasins seront 

 fermés les  25 décembre et

 1er janvier.

Horaires
exceptionnels
pour les fetes

La Désirée   
Zone commerciale « la Désirée » 

05 49 02 71 41

Les Halles 
20 place Dupleix 

05 17 33 00 36

Chatellerault



 

Canette farcie à l’orange 

       

Pintade farcie    

Chapon farci  

Épaule d’agneau farcie au beurre d’ail 

Rôti de veau Orloff  

Filet de veau Grenadin 

Rôti de porc Orloff     

Rôti de bœuf en filet

Côte de bœuf maturée 4-5 semaines

Côte de bœuf maturée 6-9 semaines

41,90€/kg

19,90€/kg

27,90€/kg

48,90€/kg

29,90€/kg

38,90€/kg

42,90€/kg

27,90€/kg

29,90€/kg

29,90€/kg

Ferme de la 
Croix Blanche

Sainte-Hermine (85)

Chapon  

Bodin & fils Saint-Jean-de-Monts (85)

Chapon  

Dinde  

Freslon

19,95€/kg

20,95€/kg

Lussac-les-Châteaux (86)

La volaille locale
Ferme de la 
Fayauderie

Canette  

Poularde  

La boucherie

16,90€/kg

18,95€/kg

Canette   

     

St-Gervais-les-Trois-Clochers (86)

15,90€/kg

19,95€/kg

Commandes à 
passer avant le 

17 décembre pour 
Noël 

et avant le 24 
décembre pour le 

Nouvel An. 

Passez commande et faites vous livrer dans 
votre point de vente habituel (en le precisant 

lors de la prise de commande).



 

Boudin blanc Cognac et raisins

Boudin blanc truffé

Boudin blanc nature

Boudin blanc de volaille nature

Pâté de canard aux pistaches et au Porto
Fait maison à Porte Sud et Saint-Eloi à partir de volaille locale

Pâté en croûte
Fait maison à Porte Sud

Rillettes de canard
Fait maison à Porte Sud à partir de volaille locale

Rillettes d’oie
Fait maison à Porte Sud à partir de volaille locale

       

Boucherie

30,95€/kg

47,75€/kg

23,90€/kg

28,95€/kg

32,95€/kg

Commandes à 
passer avant le 

17 décembre pour 
Noël 

et avant le 24 
décembre pour le 

Nouvel An. 

La charcuterie



Filet de saumon bio
Elevé en Irlande

Langouste
Pêché en Atlantique Nord Est

Queue de lotte
Pêché en Atlantique Nord Est

Homard
Pêché en Atlantique Nord Est

Langoustine vivante
Pêché en Atlantique Nord Est

Coquille Saint-Jacques
Pêché en Atlantique Nord Est

Saumon fumé tranché main
Maison Bartouil - elevé en Ecosse

Fines de Claire Marennes-Oléron IGP

Spéciales de Claire Marennes-Oléron IGP

Fines de Claire Vertes Marennes-Oléron IGP

Pousses en Claire, Marennes-Oléron IGP

Composez votre plateau 
de fruits de mer 

huîtres, homards, 
langoustines, crevettes 

roses et grises, tourteaux 
cuits, bulots cuits…

Sur commande ou a la  
poissonnerie de Porte Sud.

Ferme aquacole de 
Dardenne (17)

La poissonnerie

Les huitres bio

Commandes à 
passer avant le 

19 décembre pour 
Noël 

et avant le 26 
décembre pour le 

Nouvel An . 

10,90€/kg

10,90€/kg

15,90€/kg

7,95€/kg



 

Sélection de recettes faites maison par Le Pois Gourmand, 

traiteur du magasin de Porte Sud.

	 Feuilleté de boudins blancs aux pommes  

    Feuilleté de saumon bio et sa fondue de poireaux   

Terrine de poissons 

Bouchées à la reine sauce forestière 

Chapon sauce forestière 

Bouchées garnies 

Feuilleté de légumes d’hiver

Terrine de légumes
Commandes à 

passer avant le 
17 décembre pour 

Noël 
et avant le 24 

décembre pour le 
Nouvel An . 

Gâteau moelleux choco-châtaigne
Fait maison à Porte Sud

3,50€ la part

Gateau entier sur commande.

Gâteau aux noix
Fait maison à Porte Sud

	    

Gateau entier sur commande.

Fromages de nos producteurs 
locaux mais aussi Tête de Moine 
AOP, Vully Rouge, Gouda vieux, 
pavé de Brebis, Pecorino, Tartu 

et Roccolino à la truffe … 

Retrouvez une belle selection de fromages pour vos 
plateaux de fetes :

Nous realisons vos plateaux de fromages 
sur commande

Le traiteur La fromagerie

Les desserts

Passez commande et faites vous livrer dans 
votre point de vente habituel (en le precisant 

lors de la prise de commande).

Le vegetarien

3,50€ la part



 

Les idees cadeaux

Pour vos 
emballages, 

retrouvez nos 
papiers cadeaux 

fabriqués à 
Beaumont-St Cyr 

(86)

Et pour les plus petits

Coffrets gourmands à composer

Assortiments d’encens et bougies parfumées

Gourdes et bouteilles isothermes en inox 

Kits de cosmétiques à faire soi-même

Coffrets beauté visage et corps certifiés bio

Parfums et eaux de toilette 

Savons bio

 toute notre sélection librairie

Vous pouvez aussi composer vos propres coffrets que nous preparerons pour vous !

Puzzles en carton 100% recyclé et fabriqués en France

Jouets en bois

Produits de soin pour bébés

Trousses en coton bio

Cahiers en papier recyclé FSC

+



 

Dans la limite des stocks disponibles - www.mangerbouger.fr - Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour. 
Biocoop Le Pois Tout Vert – SA SCIC à capital variable – 20 rue de Bonneuil Matours, 86000 POITIERS 
Création : Le Pois Tout Vert  – Photos : Nicole Michalou via Pexels – Impression sur papier FSC® recyclé : SIPAP OUDIN, entreprise Imprim’Vert® (gestion des 
déchets dangereux dans des filières agréées) 
Ne pas jeter sur la voie publique  Document non contractuel – 11/2021

Tous les papiers  
se trient et  
se recyclent

biocooplepoistoutvert.fr

ATELIERS ET DÉGUSTATIONS

dans vos magasins Biocoop Le Pois Tout Vert :

Vendredi 26 et samedi 27 novembre 
Dégustation de bières Louis et Marguerite
Le Pois Tout Vert - Notre Dame

Mercredi 15 décembre 
Dégustation et atelier par Autour des Plantes

Le Pois Tout Vert - Demi-Lune

Samedi 18 décembre 
Dégustation des vins, pineau et Cognac du Domaine Brard-Blanchard

Le Pois Tout Vert - Notre Dame (matin) puis Demi-Lune (l’après-midi).

Et bien d autres animations a decouvrir dans nos 6 points de vente !


